附件二

茶葉品質鑑定訓練班課程表
	      日期

  課程

時間
	○月○日

（星期三）
	○月○日

（星期四）
	○月○日

（星期五）

	第一節
	08:10

〜
09:00
	學員報到

	白茶、蜜香紅茶、佳葉龍茶等加工原理及感官品評
	味覺測驗

	第二節
	09:10

〜
10:00
	開訓及茶改場介紹
	
	

	第三節
	10:10

〜
11:00
	國內外茶葉品評介紹
	半球型包種茶加工原理及感官品評
	拼對測驗

	第四節
	11:10

〜
12:00
	感官品評基本原理
	
	

	第五節
	13:10

〜
14:00
	影響茶葉品質之因素(茶園栽培方面) 
	東方美人茶加工原理及感官品評
	穩定性測驗

	第六節
	14:10

〜
15:00
	影響茶葉品質之因素(茶葉加工方面)
	
	

	第七節
	15:10

〜
16:00
	綠茶、條型包種茶加工原理及感官品評
	紅茶加工原理及感官品評
	

	第八節
	16:10

〜
17:00
	
	
	筆試及綜合座談

	夜間輔導員
	
	
	


