台灣初級評茶師─4月份班開班計畫

您生在台灣，對台灣茶瞭解嗎？茶真的那麼難懂嗎？茶真的黑黑嗎？台灣茶訊與台灣茶賽聯盟協會為了讓對茶葉有興趣的人迅速瞭解台灣茶，特別規劃了一系列創新的『台灣初級評茶師』課程共15天120小時，使得參加學習者能在短期間習得台灣茶專業知識與技能，讓參加者學習後不論是想要更深入研究茶葉或成為想要從事茶葉買賣的基礎知識。

◎課程內容：感官品評之原理及方法、認識六大茶類、認識台灣茶與茶葉行銷、茶與水、茶與溫度、茶與器具、茶與時間、茶與海拔、茶與焙火、泡沫紅茶與飲料茶、茶藝教學及二次製茶體驗活動…等。

1、 主辦單位：台灣茶訊、台灣茶賽聯盟協會

2、 參加條件：凡對台灣茶有興趣的人，想要習得第二專長者。 

三、上課時間：預計開課時間為2009年4月2日到18日共15天120小時。休

                      (4、5日)休息

四、培訓及考核地點：另行通知。
五、所需費用： 計新台幣  35,000  元。(含二次茶區製茶體驗費用與考試費用)

六、報名截止日期：98年3月15日止或額滿(30人)為止，十人以上才開班。

七、結訓：結訓考試合格，由台灣茶訊與台灣茶賽聯盟協會頒發『結業證書』與『初級評茶師證照』。取得此證照可直接參加由台灣茶訊所承辦的中國大陸高級評茶員課程與考試。

台灣初級評茶師─4月份班  報名表

	公司名稱
	
	統一編號
	

	參加姓名
	
	聯絡電話
	

	聯絡地址
	

	E-MAIL
	

	參加場次
	□  4月份　 (2日到16日)。

	備    註
	□報名完成編號：             費用35,000元  □已收


◎如欲報名請將報名表傳真到04-22607399，或電04-22607981將有專人為您服務。
◎電匯帳號：  銀行別：新光銀行 南台中分行  總分支機構代號：103

戶  名：台茶交易網有限公司   帳  號：0879-10-000109-3
台灣初級評茶師 ─ 四月份班課程內容(認識台灣茶)

	課程
	上課內容
	時數

	感官品評之原理及方法
	理論、基本味覺（苦味、澀味、悶味、臭油垢味、菁味、雜味、陳味、焦味）、併對測驗（二重複）、順位測驗（三重複）簡單的說是以人類的感官系統（視覺、嗅覺、味覺、觸覺與聽覺）為工具，用以偵測產品的感官品質表現。其學術定義為“以科學基礎探討如何引發，測量，分析及解釋五項感官對產品特質的感官反應的學科“。其精神為以科學及客觀的方法收集主觀的反應數據。
	8小時

	認識六大茶類
	紅、黑、黃、白、綠、青六大茶類的特色與製程
	4小時

	認識台灣茶與茶葉行銷
	文山包種茶、綠茶(碧螺春、蜜香綠茶)、紅茶(台茶18號、阿薩姆、蜜香紅茶)、鐵觀音、凍頂(熟香型)烏龍茶、高山茶、(清香型)烏龍茶、白毫烏龍茶、金萱茶、翠玉茶、四季春、有機茶。茶葉的行銷通路分析
	4小時

	◎茶與水
	用相同茶(文山包種茶、綠茶、紅茶、鐵觀音、凍頂烏龍茶、高山茶、低海拔烏龍茶、白毫烏龍茶、金萱茶、翠玉茶、四季春分別嘗試)、器具、時間，使用不同水(自來水、礦泉水、蒸餾水、RO逆滲透、負離子水)
	◎

4種4小時=12小時

	◎茶與溫度
	用相同茶(文山包種茶、綠茶、紅茶、鐵觀音、凍頂烏龍茶、高山茶、低海拔烏龍茶、白毫烏龍茶、金萱茶、翠玉茶、四季春分別嘗試)、茶具、水、時間，使用不同溫度沖泡(使用100℃、90℃、80℃、70℃)
	4種4小時共12小時

	◎茶與器具(認識茶壺)
	用相同茶(文山包種茶、綠茶、紅茶、鐵觀音、凍頂烏龍茶、高山茶、低海拔烏龍茶、白毫烏龍茶、金萱茶、翠玉茶、四季春分別嘗試)、水、時間，使用不同器具(紫砂壺、朱泥壺、緞泥壺、瓷壺、玻璃壺、石壺)沖泡
	4種4小時共12小時

	◎茶與時間
	用相同茶(文山包種茶、綠茶、紅茶、鐵觀音、凍頂烏龍茶、高山茶、低海拔烏龍茶、白毫烏龍茶、金萱茶、翠玉茶、四季春分別嘗試)、茶具、水、溫度，使用不同時間來沖泡(使用2分鐘、3分鐘、4分鐘、5分鐘、6分鐘、7分鐘)
	◎：4組輪流

4種4小時共12小時

	茶與海拔
	使用相同茶具、水、時間，不同還拔高度的茶來沖泡(300公尺名間茶區、800~1000公尺中海拔霧社茶區、1200~1500公尺阿里山茶區與杉林溪茶區、1600~2000公尺翠巒、翠峰茶區、2000公尺以上梨山、大禹嶺茶區。)
	4小時

	茶與焙火
	凍頂烏龍茶焙火程度(1~3分、3~5分、5~7分)(分烏龍與金萱)
	4小時

	認識泡沫紅茶、飲料茶
	飲料茶的製程，泡沫紅茶，飲茶文化史(戶外教學)
	20小時

	茶藝教學
	藝術入門、基本禮儀與佈置及流程、茶會介紹…等
	24小時

	茶區製茶體驗
	體驗二種茶類整個製茶過程(低海拔半球型包種茶、東方美人茶)
	36小時

	學科
	選擇、填充、問答
	1小時

	術科
	實務操作考拼對與茶葉評茶論述
	3小時

	總計
	120小時


PS：內容會隨講師授課略有調整。主辦單位保有課程更動權。
